
Allergenenkaart lunch 
 

Mini broodjes 
Broodje biefstukreepjes met aioli 5,50 

Gluten, ei, mosterd, selderij en sulfiet 

Broodje kroket met honing-mosterdsaus 5,50 Keuze uit: rundvlees, 

serranoham of kaaskroket (v) 

Gluten, ei, mosterd, selderij, melk, soja en lupine 

Broodje haring deluxe met sla, ingelegde ui &  

dille-roomsaus 5,75 

Gluten, vis, melk, mosterd en ei  

Pesto focaccia met tomaat, mortadella, burrata & olijfolie (v) 5,75 

Gluten, melk, zwavel, sulfiet, noten, ei en mosterd 

Mexicaanse kipburger met tomaat, augurk & Alabama white sauce (v) 

5,50 

Gluten, mosterd, ei, melk, soja en sesam 

Broodje kip piri piri met satésaus, krokante uitjes & kroepoek 5,25 

Gluten, schaaldier, vis, sulfiet, pinda, melk, soja, ei en mosterd 

Broodje carpaccio met pijnboompitten, rucola, truffelmayo & 

Parmezaanse kaas 5,50 

Gluten, ei, mosterd, melk, selderij en sulfiet 

Stokbroodje met pittig gehakt, paprika, rode ui & gesmolten kaas 5,00 

Gluten, melk, selderij en sulfiet 

Spinazie-wrap met ricotta, zalm & avocado 5,50 

Gluten, melk, ei, vis en mosterd 

Broodje hotdog met bacon, ui & cheddar-kaassaus 5,00 

Gluten en melk 

Tosti met salami, mozzarella & Italiaanse kruiden 4,75 

Gluten, mosterd, ei en melk  

Mini broodje uitsmijter ham en/of kaas (v) 4,50 

Gluten, ei en melk 

 

Mini soep 
Pomodori tomatensoep met pesto en prei (v) 3,50 

Ei, soja, melk en sulfiet  

Soep van de dag (v) 3,50 

Afhankelijk van de soep, vraag de bediening  
  



Mini salades 
Salade carpaccio met pijnboompitten, rucola, truffelmayo & 

Parmezaanse kaas 6,00 

Gluten, ei, melk en mosterd, selderij en sulfiet 

Salade gerookte kip met avocado, mango & pijnboompitten 5,75 

Ei en mosterd 

Watermeloensalade met feta & citroen-balsamico (v) 4,75 

Melk 

Noedelsalade met komkommer, cashewnoten & teriyakisaus (v) 5,25 

Gluten, soja, sesam, zwavel, sulfiet en noten 
 

 

Bruschetta's 
Paprikasalade, walnoten & granaatappel (v) 4,00 

Gluten en noten 

Caprese; tomaat, mozzarella en basilicum (v) 3,75 

Gluten, melk en ei 

Tonijnsalade & ei 4,25 

Gluten, mosterd, ei en vis 

Pulled pork met sriracha saus 3,75 

Gluten, melk en soja  
 

Extra's 
Spareribs met huisgemaakte BBQ-saus 7,50 

Soja, melk, selderij en sulfiet 

Torpedo garnalen met sweet chilisaus (8 stuks) 7,00 

Gluten, schaaldieren en vis 

Patatas Bravas met aioli (v) 5,75 

Ei, selderij, mosterd en sulfiet 

Nacho's met knoflookkaas, chilisaus en zure room (v) 5,75 

Melk, selderij en sulfiet  

Loaded fries met pulled pork, kaas, coleslaw, bosui & huisgemaakte BBQ-

saus (v) 8,50 

Melk, soja, mosterd en ei  

Chick'n fingers met kerrie-gembermayo (4 stuks) 5,00 

Gluten, selderij, ei en mosterd  

Serranoham kroketjes met honing-mosterdsaus 

(4 stuks) 5,25 

Mosterd, ei, gluten, lupine en soja  

Cajun kreukelfriet met mayo (v) 5,00 

Gluten, mosterd en ei  

 



Allergenenkaart diner 
Onze gerechten zijn klein van stuk. Door verschillende gerechtjes te kiezen kun je meer 

proeven. De gerechten worden op planken geserveerd, zodat jullie samen kunnen delen. 

 

Lekker om mee te beginnen 
Borrelplankje om te delen met o.a.; verschillende vleeswaren en kaassoorten 

aangevuld met homemade broodstengels (te bestellen vanaf 2 personen) 

8,50 p.p. 

Gluten, ei, melk, mosterd, selderij, sulfiet, noten, sesam 

Breekbrood met aioli en kruidenboter (V) 7,00 

Gluten, ei, mosterd, melk, selderij, sulfiet, soja, sesam 

Kaasfondue geserveerd met rustiek stokbrood(V) 8,25 

Gluten, soja, melk 

Gevuld deugniet brood met pesto en burrata(V) 7,25 

Gluten, melk, lupine, soja, sesam 

 

Koude gerechten 
Carpaccio op toast van Parmezaanse kaas, frisse salade en truffelmayonaise 

8,25 

Gluten, ei, melk, mosterd 

Brie, vijg, tijm en honing uit de oven (V) 7,00 

Gluten, melk 

Little gem met salade van rivierkreeftjes met mango-chili chutney 7,75 

Melk, schaaldieren, vis 

Hartige tompouce met rauwe ham, roomkaas, rucola en zongedroogde 

tomaat 8,00 

Gluten, sesam, melk 

Pani puri gevuld met een salade van rode biet, moerbes, walnoot en 

geitenkaas (V) 7,50 

Gluten, melk, noten, zwavel, sulfiet 

Huisgemarineerde zalm met yuzu-mayo, zoetzure komkommer op flatbread 

8,25 

Gluten, ei, melk, mosterd, vis 

 

 
 

 



Soepje 
Pomodori tomatensoep met prei & pesto (v) 4,25 

Ei, melk (incl. lactose), selderij en sulfiet 

Soepje Bij Ons (wisselende soep) 4,25 

Afhankelijk van de soep, vraag de bediening 

Warme gerechten 
Bao bun chicken satay met crunchy topping 7,25 

Gluten, noten, melk, soja, sulfiet, schaaldieren 

Pinsa Romana met pulled pork, BBQ saus en mozzarella 7,25 

Gluten, melk 

Piri piri gamba's in flatbread met verse groenten en hoisin 10,25 

Gluten, soja, sesam, schaaldieren 

Mexicaanse kipburger met tomaat, augurk en Alabama white sauce 8,25 

Gluten, ei. Mosterd, sesam 

Stoofpotje Bij Ons geserveerd met huisgemaakte aardappelkroketjes 7,75 

Gluten, melk, ei 

Gegrilde miso-aubergine met wasabi-crumble (V) 7,00 

Gluten, soja, sesam 

Huisgemarineerde spare-ribs 8,00 

Soja 

Zeebaars gelakt met appelstroop op knolselderijpuree 9,50 

Melk, vis 

 

To share 
Geschroeide zalm met kimchi mayonaise 7,25 

Gluten, ei, mosterd, vis 

Cajun kreukelfriet met mayo (v) 5,00 

Gluten, ei, mosterd 

Patatas bravas (v) 5,75 

Ei, mosterd 

Spinazie - Gyoza's gevuld met kip (5 stuks) 5,25 

Gluten, soja, sesam 

Mucho nacho's; met gehakt, prei, knoflookkaas, tomatensalsa en zure 

room(V) 7,75 

Melk 

Huisgemaakte pulled pork kroketjes met Zwolse mosterd (4 stuks) 5,25 

Gluten, ei, mosterd 

Salade gerookte kip met avocado, mango en pijnboompitten 5,75 

Ei, mosterd 

Loempia's met gerookte eend en hoisindip saus (2 stuks) 5,25 

Gluten, soja, sesam 



Elien’s Favorite 

Allergenenkaart Dessert 
 

Al onze overheerlijke desserts;  

Verrassend lekker en klein van stuk, zodat je er meerdere kunt proeven. Geniet! 

 

Panna cotta 

Met karnemelk, sinaasappel en pure chocolade 

Melk, lactose en ei 
 

Oreo  

Witte chocolade mousse, oreo bodem en chocolade glacé 

Gluten, lactose en melk 
 

Tiramisu 

Van bokkenpootjes met advocaatmousse 

Melk, lactose, gluten, noten, pinda’s en soja  
 

Golden caramel parfait 

Met gemarineerde peer 

Melk, lactose en ei  
 

Deconstructed appelcake 

Appeltaart maar dan anders! Met een bol vanille ijs  

Melk, lactose, gluten en noten 
 

Kaasplank 

Diverse soorten kaas, walnoot, dadel, vijgenbrood en zoete dip 

Melk, lactose, noten, pinda en gluten 

 

Al onze desserts zijn € 4,25 per stuk 

 

Koffie verwennerij 

Kopje koffie of thee geserveerd met brokken Tony Chocolonely, likeurtje en bonbons  

6,50 

Afhankelijk van de chocolade, vraag ernaar bij de bediening   
 

S’mores platter, lekker om te delen! 

Ovenschotel met marshmallows, melkchocolade en koekjes om mee te dippen  8,50 

Gluten, ei, soja, melk, mosterd, sesam 
 

Geniet momentje 

3 heerlijke huisgemaakte baksels  4,00 

Afhankelijk van de baksels, vraag ernaar bij de bediening  

 


